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MILFOY PiZZA
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3 adet (2 pargal) milféy hamuru
1 kutu hazir domates sosu

125 gram mozzarella peyniri
5-6 adet kiraz domates

100 gram dilimlenmis sucuk

2 ¢orba kasiJI konserve misir
4-5 dal taze kekik

1 adet yumurta sarisi

Milféy hamurlarini oda sicakliginda bekletip yumusamalarini saglayin. Daha sonra bir firin tepsisine serdiginiz
pisirme kagidinin Uzerine alin. 2 par¢a halinde olan milféyleri yan yana koyup aralarini ¢atalla bastirarak
birlestirin. Bigagdin ucu ile kenarlardan 1 cm bosluk birakarak ince bir gizgi gizin. Cizgiyi biitiin kenarlarda
birlestirip dikdértgen elde edin. Cizginin i¢inde kalan dikdértgen alandaki hamurun kabarmamasi igin sik olacak
sekilde catalla delin. Bir firga yardimi ile domates sosunu dikdértgenin icine siiriin. Onceden isitiimig 180 derece
firnda kenarlari kabarana kadar 8-10 dakika pisirin. Ince dilimlenmis mozzarella peyniri, ortadan ikiye kesilmis
kiraz domates ve sucugu Uzerine yerlegtirin. En son izerine misirlari serpistirin. Yumurta sarisini bir firga
yardimiyla kenarlarina surtip 6nceden isitilmig 180 derece firinda kenarlari kizarana kadar pisirin. Uzerine taze
kekik serpistirerek sicak servis yapin.
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