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MILFOYDEN PIiZZA

4 adet milféy hamuru

2 adet mantar

8 adet cemensiz pastirma

2 dilim kdzlenmis kirmizi biber
3 dilim cheddar peyniri

1 su bardagi kasar peyniri

1 adet yumurta sarisi

2 adet cherry domates

4 yaprak taze feslegen
Domates sos igin:

1 dis sarimsak

Geyrek su bardagi zeytinyagi
2 kaslk domates salcasi
Geyrek su bardagi su

Zeytinyaginin igine sarimsaklari doklp karigtirin ve domates salgasiyla su ekleyip pisirin. Milféy hamurlarini yan
yana koyun ve kenarlarina gedar peynirlerini dizip i¢eriye dogru kivirin. Ustlerine bastirarak peynirle kenarlari
katilagtirin.

Hamurun ortasina delikler agarak domates sosunuzu hamurun Ustiinde gezdirin. Daha sonra malzemelerinizi
dilediginiz kadar serpistirin. Hamurun stlerine yumurta strip dnceden 180 derece Isittiginiz firninizda 10
dakika pisirin.
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