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MILFOY PASTASI

6 - 7 adet milféy hamuru

3 su bardagi sit

4 corba kasigi un

1,5 cay bardag seker

2 paket vanilya

2 corba kasiJi seker

4 corba kasig pudra sekeri
1 yumurta sarisi

1 limon

2 adet muz

Milfdy yapraklarinin her birini ince bir tabaka halinde agin. Uzerine delikler agin ki pigerken kabarmasin.
Istediginiz buklikte yuvarlaklar yapin, tepsiye yerlestirip 200 derecede kizarincaya dek pisirin. Bu arada
kremasi icin sutl, yumurta sarisini, unu ve sekeri bir tencerede ¢irpin, ocak Uzerinde koyulasincaya kadar
pisirin. Koyulasinca ocaktan alip igine tereyag, vanilya, limon suyu ve limon kabugu rendesini ekleyip ¢irpmaya
davam edin. Bu arada muzlari iyice ezip bu kremanin igine ekleyin, iyice ptrizsiiz bir kivama gelmesini
saglayin. Pigen hamurlarin aralarina kat kat dizip pastayi olugturun. Uzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
Isterseniz dikddértgen sekilde de yapilabilir.
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