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MILFOY PASTASI

4 parca hazir milféy hamuru
1 corba kasidi pudra sekeri
1/4 paket vanilya

Pasta kremi malzemesi:

1 yumurta

1/2 su bardagi seker

1/2 su bardagi un

1 su bardag st

1/4 paket vanilya

Pasta Kreminin hazirlanis:

Bakir bir tencereye yumurta, seker ve unu koyunuz. Karistirarak yavas yavas suti ilave ediniz. Orta hararetli
Isida karigtirarak pisiriniz. (PUtlrlt olmamasi igin koyulagsmasina yakin ¢ok hizl karistiriniz.) Vanilya katip
karistiriniz.

Her milfdy parcasini dikdértgen seklinde 3-4 mm. kalinhdinda a¢iniz. Kabarmamasi icin bir ka¢ yerinden bigak
ucu ile delip orta hararetli firinda acik pembe renkte pisiriniz.

Hamur piserken pasta kremini hazirlayiniz. Pigsen hamurlarin Gzerine 1/3 krema sUrUp Ust Uste koyunuz. Birer
kisilik parcalara kesip tzerlerine vanilyall pudra sekeri serpiniz.

ML® Citir Burgu icin tiklayin
ML® Citir Burgu (gorsel)
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