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MILFOYLU PASTA

1 su bardag st

1 cay bardad seker
4 adet milféy hamuru
2 gay bardagi un

1 tath kasidi nisasta
3 yumurta sarisi

1 paket vanilya

1 adet muz

40 gram tereyag
Pudra sekeri

Mutfak tezgahini hafifge unlayin. Milféy hamurlarini bu tezgahta agin. Ardindan ikiye bolin. Yagh kagit
yerlestirdiginiz firin tepsisine, hamurlar koyun. Ust kisimlarini gatalla delin. 180 derece firinda, hafif kizarana
kadar pismeye birakin. Pigsen milféylerin sogumasini bekleyin. Ustiinden bastirin ve inceltin.

Krema hazirlamak igin sekeri, siit, unu, nisastayi, yumurta sarisini ve son olarak vanilyay birlestirin. Bu
karisimi bir tencereye aktarip, orta ateste kaynatin. Krema harcina tereyagi ekleyin. Kremaniz hafif iidiktan
sonra milféy hamurlarinin Gstiine sdrin. Muz dilimlerini aralarina yerlestirin. Pastaniz li¢ katli olacak sekilde
ayarlayin. Ustline pudra sekeri serpistirin, servis edin.
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