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MILFOY PASTA

6 adet milfdy hamuru

2 su bardagi sit

3 corba kasigi tozseker
2 ¢corba kasigi un

1 paket vanilya
Uzerine:

Pudra sekeri

Hazir ¢ikolata sos
Damla c¢ikolata

Nar taneleri

Milféy hamurlarini buzdolabi rafinda ¢ézdiiriip, ikiye béliin. Uzerlerine gatalla delikler agin. Bir firin tepsisine alip,
Onceden isitilmig 200 derece firinda Gzerleri pembelesene kadar pisirin. Diger taraftan sit, tozseker ve unu bir
tencereye alip karigtirin. Daha sonra ocaga oturtun. Koyu muhallebi kivamina gelene kadar surekli karigtirarak
pisirin. Vanilyayi ilave edip karistirin ve ocaktan alin. Bir adet milféy hamuruna krema sirUp, ikinciyi Gzerine
kapatin. Yeniden krema siriin ve milfdy yerlestirin. Kalan milféyleri de ayni sekilde hazirlayin. Servis tabagdina
alip Gzerlerine pudra sekeri serpin. Cikolata sos gezdirin. Damla ¢ikolata ve nar taneleri ile sisleyerek servis

yapin.
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