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MILFOY HAMURUNDAN PASTA

10 adet milféy hamuru

Krema igin:

3,5 su bardagi st

2 corba kagsigi misir nisastasi

4 corba kagigi un

1 paket vanilya

8 corba kagidi tozseker

100 gram tereyagi

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Milfdyleri ayri ayr ortadan ikiye kesip, 6nceden isitilmig 170 derece firinda pisirin. Krema igin 1 ¢ay bardagi s,
nisasta, un ve vanilyayr mikser yardimiyla ¢irpin. Ayri bir yerde kalan sUt ve toz sekeri kisik ateste, tozseker
eriyene dek pisirip, i¢cine mikserden gegirdiginiz karisimi ekleyin. Koyulasana dek karistirarak pisirin. Ocaktan

alip sogumaya birakin. Tereyagdini mikserle ¢irpip, Gzerine soguyan kremay: ekleyin. Kabaran milfdyleri
enlemesine ikiye ayirip aralarina krema surtin. Pudra sekeri serpip, dilediginiz sekilde susleyerek servis yapin.

Not: Kremaya arzuya gore kivi, ¢ilek ya da muz ilave edebilirsiniz.
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