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MILFOY PASTASI

Hazir milfdy hamuru

5,5 su bardagi sit

1 neskafe bardagi toz seker
3 ¢orba kagig misir nisastasi
1 kahve fincani soguk su

1 adet vanilya cubugu
Yarim tath kasigi tar¢in

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Yarim kg cilek

2 adet yumurtanin sarisi

1 paket toz kremganti
Sislemek icin:

Gilek

Milféy hamurlarini ikiye bélup, dnceden isitiimig 180 derece firinda pembelesinceye dek pisirin. Daha sonra
sogumaya birakin. Krema igin 5 su bardagi sut ve toz sekeri tencereye alip 1sitin. Ayri bir yerde nisastayi soguk
suda acip, sutll karisima ekleyin. Vanilya gubugunu uzunlamasina ikiye bélin ve 6zinU bir bigakla kaziyin.
Vanilya ve tar¢ini ocaktaki karigsima ekleyip, strekli karistirarak pisirin. Kivam alinca ocaktan alin. Tereyadi ve
kip dogranmis cilek ilave edin. Yumurta sarisi ekleyip karistirin. Daha sonra iginden ¢ubuk targini ¢ikarin. 4 adet
milféy hamurunun aralarina kremanin yarisini sirin. Kalan milféylere de ayni igslemi uygulayin. Toz kremsantiyi
kalan yarim su bardagi sutle ¢irpip krema elde edin. Sikma torbasina alip, milfdylerin tzerlerine sikin. Cilekle
sUsleyip servis yapin.
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