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MILFOY PASTA

Yarim paket dikddrtgen kesilmis milféy hamuru,

1 bucuk su bardagi soguk sit,

1 paket vanilyali pasta kremasi.

Pelte icin:

1 kliclk sise visne kompostosu veya vigne receli,
1 gorba kagigi nigasta.

Uzerine:

Pudra sekeri

Milfdy paketindeki 2 adet dikddrtgen hamuru 200 derecelik firinda Gzerleri kizarana dek pisirin. Bu arada genis
bir kapta st ile pasta kremasini koyulagana dek mikserle ¢irpin. Servis tabaginin en altina, firinda kizarttiginiz
milféy hamurlarindan birini yerlegtirin. Uzerine kremayi diizglnce sdrin. Ikinci kat milféyl kremanin Gizerine
yerlestirin.

Pelte icin, dncelikle visne kompostosunun tanelerini ayirin. 1 su bardadi visne suyunu bir gorba kasigi nisasta ile
iyice karistirin. Karigimi tencereye koyun. Pelte kivamina gelinceye kadar pisirin. Regeli kullanacaksaniz su ile
sulandirin. Kisik ateste pisirin.

Pastanin Gzerine énce vigne pelteyi dlizgiince yayin, daha sonra visne taneleri ile susleyin. Pudra sekeri
serperek servis yapin.

ML® Muhallebili Milfdy (gorsel)
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