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MILFOYLU PASTA

12 adet milféy hamuru

Igi igin:

1 cay bardagdi toz seker

Yarim su bardagi toz badem

1 paket (80 gramlik) bitter ¢ikolata
1 su bardagr dondurulmus vigne
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Milféyleri oda sicakliginda 5-6 dakika beklettikten sonra kalp seklindeki kaliplarla sekiller ¢ikarin. igi igin toz
seker, toz badem, rendelenmis bitter ¢ikolata ve vigneyi bir kapta karistirin. Kalp seklindeki milféy hamurunun
Uzerine bu karigimdan koyun ve Gzerine diger kalp seklindeki hamuru kapatin. Milféy hamuru ve i¢ harg bitene
kadar bu igleme devam edin. Yagl kagit serilmig firn tepsisine yerlestirin ve tzerilerine yumurta sarisi siirtin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda tzerileri kizarana kadar pisirin.
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