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MILFOYLU PASTA

12 adet milfoy

1 cay bardagi un

1 su bardag seker

3 su bardag st

2 paket vanilya

4 yemek kagigi krema

3 su bardagi cilek ya da vigsne
1 cay bardadi pudra sekeri

Un ve sekeri karistirin. Ocaga alip sut ve vanilyayi da ekleyerek, muhallebi kivamina gelene dek pisirin. Daha
sonra kremay! ekleyip karigim soguyana kadar robotta girpin.

Milféyleri genis bir tepsiye yan yana dizin. Onceden isittiginiz firnda milféylerin tstleri kizarincaya kadar pisirin.
Kizaran milféyleri firndan ¢ikarin. Milféyler soguduktan sonra bir tanesini servis tabagina alin. Uzerine
hazirladidiniz kremadan surtip meyveleri yerlestirin.

Bitlin milfdylere ayni islemi uygulayin. Son olarak Ustline pudra sekeri serperek servis yapin.
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