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MILFOY MANTOLU PATATESLI BOREK

https://yemek.name

4 adet milféy hamuru
Patatesli Harg icin:

5 orta boy haglanmig patates
2 yemek kagsigi krem peynir
2 yemek kasigi st

1/2 gay bardagi sivi yag
Tuz

Karabiber

Pulbiber

I¢ harciigin:

3 adet yumurta

1,5 cay bardag sut

1 cay bardagi sivi yag

Tuz

Ustu igin:

Gorekotu

Susam

Hashas

Patatesleri haglayip, rendeleyin.

Bir tavada kizdirdiginiz sivi yag ile bir stire kavurun.

Altini kapatinca, sut, krem peynir ve baharatlari ekleyin.

Yufkayi tepsiye yayip, kasikla i¢ harctan bol miktarda surtn, ikinci yufkayi serip, dnce i¢ hargtan daha sonra
patatesli karigsimin tamamini yayip, yufka ile kapatin.

Milféy hamurlarini unladiginiz bir zeminde oklava ile agin ve béreklerin Uzerine kapatin.

Kalan harci Gizerine sirerek, gérekotu, susam veya haghas ile stsleyin.

Onceden 180 dereceye isitilmis firnda kizarincaya kadar pisirin.
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