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MILFOY MANTISI

10 adet kare milfédy hamuru
iGi igin:

150 gr kiyma

1 ufak rende sogan

1 cay kasigi karabiber

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1 kase sarimsakl yogurt
1,5 su bardagi sicak tavuk suyu
6 corba kagsidi siviyag

1 tath kasidi pul biber

Milféy hamurlari merdaneyle biraz blyGtildr. Bigakla 2*2 kareler seklinde kesilir. Ortalarina i¢ karigimi konur,
normal manti gibi kapatilir. Yaglanmis firin tepsisine dizilir. Kizarana dek pigirilir. Servis tabagina alinir. Uzerine
Once tavuk suyu, sonra sarimsakli yogurt, en son yakilmig yag gezdirilir.

Fotograf "kale" tarafindan génderildi. 06.04.2019
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