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MİLFÖYDEN MANTI

Milföy hamuru
150-200 gram kıyma
Yarım soğan
Tuz
Karabiber
Kırmızı pul biber
Kimyon
Yoğurt
Sarımsak

Milföy hamurlarını küçük kareler halinde kesin.
Kıyma, rendelenmiş soğan, tuz, pulbiber, kimyon ve karabiberi harmanlayın.
Harcı, milföy hamurlarına paylaştırıp kapatın.
Tepsiye dizip 190 derecedeki fırında 30 dakika kızartın.
Sarımsaklı yoğurt dökerek servis edin.

© lezzetler.com tarif no:160271 • adı:Milföyden Mantı • gönderen:Gül • indirme tarihi:08.04.2025 - 07:35

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/milfoy-mantisi-vt44960
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/milfoyden-manti-160271.jpg
http://www.tcpdf.org

