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MILFOY KULAHLARI

4 YAPRAK MILFOY

1PAKET CREMOLE

1 PAKET LABNE PEYNIRI

1 YEMEK KASIGI MARGARIN
BULAMAK iGIN HINDISTANCEVIZi
4 ADET A4 KAGIDI

Milfdyler ¢ézllince merdaneyle biraz agin, her bir yapraktan 5 esit serit kesin, kagitlari kiilah yapip Gzerlerine 2
seridi ¢ok bastirmadan sarin, yaglh kagit serilmis firin tepsisine dizin, dnceden isitiimis firinda kizarana kadar
pisirin. Sogumasini bekleyin (sicakken kagitlar ¢cikarmayin kilahlariniz bozulmasin.) Gilekli cremoleyi tarifinden
su bardag sut eksilterek hazirlayin,iyice ¢irptiktan sonra labneyi ve margarini ekleyin ve tekrar ¢irpin,igine
cilekleri kuigUk parcalar halinde dograyin. Kulahlarin icine kiiclk bir kasik yardimiyla (krema torbasida
kullanabilirsiniz) doldurun, agiz kisimlarini hindistancevizine bulayip servis tabagina dizin.
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