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MILFOY KULAHI

1 paket milféy hamuru (10'luk paket )
10 adet aliminyum kalip
1 paket krem santi

1 cay bardagi sit

1 adet muz

1 adet kivi

pudra sekeri

1 corba kasig margarin
Sislemek icin:
Antepfistigi

meyve sekerlemeleri

Milféy hamurlarini oda sicakliginda ¢ézelim. Yarim cm. eninde gerider keselim. Aliminyum kaliplarin dis yiizeyini
yumusak Ulker Bizim Margarinle hafif¢ce yaglayalim. Kaliplara, tepe kismindan baglamak Uizere seritleri saralim.
Piserken aciimasi i¢in seritlerin son bélimundn Ust Gste gelmesini saglayalim. Kaliplari hafifgce margarinle
yaglanmis firin tepsisine yatik olarak dizelim. Hamurun Gzeri altin rengi olana dek pisirelim.

Tepsiyi firndan alalim. Aliminyum hunilerin sogumasini bekleyelim. Daha sonra hamuru kaliptan ayiralim. 1
paket krem santiyi 1 cay bardagi soguk st ile ¢irparak koyu-lastiralim. Igine kiicik dogranmis kivi ve muzu
ekleyelim. Meyveli krem santiyi killahlara dolduralim. Kilahlarin agzini fistikla ve meyve sekerlemesiyle
sUsleyelim. Buzdolabinda 1 saat beklettikten sonra servis yapalim.

ML® Milféy Coredi icin tiklayin
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