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MILFOY KULAHLARI

12 adet milféy hamuru

1 litre st

6 yemek kasi§i nisasta

6 yemek kasigi seker

2 paket krem santi

3 yemek kasigi badem

5 yemek kagsidi margarin
Sislemek igin:

12 adet cilek

1 cay bardagi toz yesil fistik
1 cay bardadi pudra sekeri

Milfdylerinizi merdaneyle incelterek yarim santim kaliniginda seritler halinde kesin. (pastane malzemesi satan
yerlerde satilan) Koni seklindeki kaliba bu milféy seritlerini en alttan baglayarak dolayin (Hafif st Uste binecek
sekilde sariimasi gerekiyor.) Daha sonra kalipla birlikte direkt margarin ile yaglayin firin tepsisine koyun. 200
derece firinda hafif kizarana dek pisirin. (Pistikten sonra soguyana kadar kaliptan ¢ikarmayin).

Muhallebisi igin: SUt0, sekeri, nisastayl ve margarini bir kaba alip karistirarak kisik ateste pisirin. Pistikten ve
soguduktan sonra 2 poset krem santiyi toz halinde ekleyerek blendirla karistirin. En son 2 yemek kagsigi bademi
elinizle biraz ufalayarak muhallebiye ekleyin ve kasikla karistirin. Kulahlari sirayla bardaklara diklemesine
koyarak iclerini santi sikacagina doldurdugunuz muhallebiyle doldurun. (dilerseniz i¢lerine de meyve
parcaciklar da koyabilirsiniz.)Servis tabagina almadan énce lzerlerine pudra sekeri serpin iclerine toz fistik ve
cilek parcasi koyarak servis tabagina alin.
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