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MILFOY KITIRLI EZME GORBA

2 havug

1 patates

1 sogan

1 su bardag et suyu
2 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 tutam dereotu

Su, tuz

Kitiri igin:

3 milféy hamuru
Toz kirmizibiber
Nane

Siviyag

Yapihigi: Gorbamizin kitirlari icin derin dondurucudan aldigimiz milféyler dogranabilir yumusakliga gelince kip
kip dograyip bir kap igine aliyoruz. Uzerine nane, toz kirmizibiber ve iki gorba kasigi sivi yag ekleyip giizelce
harmanladiktan sonra firin tepsisine dékip yayiyoruz. 180 derecede isitilmis firinda nar gibi oluncaya kadar
kizartiyoruz. Sogani dograyip tereyagi koydugumuz bir tencerede iki dakika kavuruyoruz.

Soyulmus havug ve patatesi kiip dograyip sodanin tizerine ekliyoruz. Iki dakika daha kavurduktan sonra et
suyunu ve Uzerini U¢ parmak ¢ikacak kadar sicak su ekleyip lokum gibi oluncaya kadar pigiriyoruz. Mikserle
glzelce pire haline getirip, tuzunu ve kivamini ayarlayip bir tasim daha kaynatiyoruz. Corbamizi servis késesine
alip Uzerine milféy kitirlarini dékap, ince dogranmis dereotu serperek servis ediyoruz. Kitirlarimiz yumusamadan
hemen servis etmeliyiz ki corbamizin lezzeti daha da artsin.
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