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MILFOY KASESINDE SOSLU ERIK

https://www.elele.com.tr

4 milféy hamuru

Sosu igin:

500 g marddm erigi

1 cay bardagdi toz seker
1 tath kasidi nisasta

Sosu igin eriklerin gekirdeklerini ¢ikartin. Gizerine sekeri dokUp kisik ateste yumusayincaya kadar pisirin. Erikleri
slizgegten gegcirip nisastay ilave ederek bir tagim daha kaynatip ocaktan alin. Milféy hamurlarini ince agip ¢igek
seklindeki bir kurabiye kalibiyla kesin. Yaglanmis muffin kaliplarina hamurlari canak seklinde yerlestirin ve
kabarmamasi igin tabanlarini ¢atalla delin. Onceden isitiimis 180 derece firinda kizarincaya kadar pisirin.
Ganaklarin igine erik sosundan doldurun.
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