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MILFOY KASESINDE PILAV

4 adet kare milfdy hamuru
1 su bardag piring

2 su bardagi su

1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta

Yikanmig piring tereyadinda kavrulur, tuz ve su ilave edilir. Kapagi kapatilir. 10 dakika pisirilir. Atesten alinir 20
dakika dinlendirilir. Bu arada milféy hamurlari merdaneyle biraz genigletilir. Bir kaseye yerlestirilir. Pisen pilav
alt-tst ederek karigtirilir. Dortte biri kasedeki milféy hamuruna konur. Paket yapar gibi katlanir. Ek yeri alta
gelecek sekilde yaglanmis firin kabina konur. Diger G¢ milféy hamuru da ayni sekilde hazirlanir. Uzerlerine
yumurta sarisi surtlir. 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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