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MILFOY KAPAKLI SOGAN CORBASI

WWwWWw.vzug.com

7 dl sebze suyu

1 defne yaprag

2 karanfil

500 g sogan, ince dilimler halinde dogranmig

Kapak igin:

2 dikdortgen seklinde secilmis milfdy hamuru, her biri yaklagik 42 x 26 cm buyukliginde

Defne yapradi ve karanfil sebze suyunda kaynatin ve demlenmeye birakin. Karanfil ve defne yapragdini soguyan
sebze suyundan ¢ikartin.

Sogan ve suyu esit sekilde gorba kaselerine paylastirin.

Milféy hamurundan dért daire kesip ¢ikarin, bunlar ¢orba kaselerinden yakl. 1 cm daha genis olmalidir. Gorba
kaselerinin kenarlarini suyla hafifce nemlendirin, yuvarlak milfdy hamurlarini ¢orba kaselerinin tizerine koyun ve
kenarlarini sikistirin. Gorba kaselerini soguk firinin igindeki cam kaba yerlestirin. Firinlayin.
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