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MILFOY KAPAKLI KUZU GUVEC

2 kg kusbasgi kuzu eti,
2 adet sogan,

5 dis sarimsak,

tuz,

karabiber,
kirmizibiber,

kimyon,

250 gram mantar,

4 adet milféy hamuru

Aksamdan etleri ¢ig olarak tencereye alin. Sodanlari rendeleyin. Sarimsagi dévin. Baharat ve tuzu da ilave
edin. Etleri 6rtecek kadar su ekleyin. Bu sekilde bir gece bekletin. Yemegi pisirece@iniz zaman tenceredeki
malzemelerin suyunu dokuin. Kiigtik dogranmis mantarlari ilave edin. Yaklasik yarim saat pigirin. Ardindan
yemegi kiiguk glveglere esit olarak paylastirin. Uzerine milfdy hamurlarini kapayin, dnceden isitiimis 200
derecelik firnda 30 dakika kadar pisirin.

Not: Milféy hamurlarinin gevresi kiiglk gu-veglerin Gizerini kapatmaya yetmezse, elinizle hafifge bastirip agin.
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