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MILFOY KABINDA BEZELYELI PINAR MISKET KOFTE

1 paket Pinar Misket Kofte

1 corba kagig! Pinar Tereyag!
1 su barda@i Pinar Krema

1 paket Pinar Milféy (500 gr)
500 gr bezelye

Firini 180 °C'de isitin. Pinar Milféy hamurlarini bir su bardag yardimiyla yuvarlak kesin. Yagl kagitla kapladiginiz
finn tepsisine yerlestirin ve 15-17 dakika kabarip, Gzeri kahverengi olana kadar pisirin. Onlar piserken bagka bir
tencerede Pinar Tereyedi[ZIni eritin, Pinar Misket Kofte[?lleri ekleyip 2-3 dakika pisirin. Bezelyeleri ilave edin,
yarim su bardagi sicak su ekleyerek kapagini kapatin. 10 dakika pisirin. Altini kapatip Pinar Krema[2lyi ilave
edin. Finndan gikardiginiz milfdylerin kapaklarini kaldirin. Bezelyeli Pinar Misket Kofte[?lyi kasikla iglerine
paylastirin. Kapaklarini Gizerine yerlegtirip servis yapin.

a_—

L

e
baf)

© lezzetler.com tarif n0:90893 + adi:MILFOY KABINDA BEZELYELI PINAR MISKET KOFTE « génderen:Saadet « indirme
tarihi:28.04.2024 - 04:49



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/milfoy-kabinda-bezelyeli-pinar-misket-kofte-vt66793
https://img.lezzetler.com/yuklenen/milfoy-kabinda-bezelyeli-pinar-misket-kofte-90893.jpg
http://www.tcpdf.org

