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MILFOY ILE BALKABAGI TATLISI

Pinar Milfoy

1 Yumurta Sarisi

2 Dilim Balkabagi

1 Kase Seker

1 Cubuk Targin

2 Bardak Su

1 Cay Bardagi Pinar Kremilla

Milféy hamurunu merdane yardimi ile genisletin.

Yumurta sarisini hafif¢e ¢irpin ve yuvarlak parcanin tizerine surun.

Ortasini ¢ikarttiginiz halkayr da yumurta sarisi sirdiigiiniiz halkanin tizerine koyup yapistirin.

Hamurun ortasina ¢atal ile delikler agin.

Firnna vermeden 8nce yumurta sarisini yuvarlaklarin her yerine strin.

200 derece 6nceden isittiginiz firnda 25 dakika pisirin.

Bir tencereye kip kip dogranmis bal kabagdi, seker, gubuk targin ve su ekleyerek kabaklar yumusayincaya
kadar pigirin.

Karisim pistiginde ¢cubuk targini ¢ikartip el blenderi ile piriizstiz hale getirin.

1 cay bardagi Pinar Kremilla ekleyerek iyice karigtirin.

Bu i¢ harci finndan ¢ikan milféy hamurlarinin igine doldurun, Gzerini antep fistigi ile stsleyerek servis yapin.
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