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MILFOY HAVUZU

250 gram margarin

2 ¢orba kasigi yogurt

2 tath kasigi toz seker
2 adet yumurtanin aki

1 tath kasidi karbonat
4,5 su bardagi un

1,5 su bardagi su

1,5 su bardag toz seker
1 paket vanilyali puding
5-6 adet cilek

Bir tutam tuz

Margarin, yogurt, 2 kasik toz seker, yumurta aki ve karbonati genisce bir kaba alin. Tuz ve unu katin. Yogurarak
hamur kivamina getirin. Buzdolabinda yarim saat dinlendirin. Tencerede su ve sekeri kaynatin.

Hazirladiginiz serbeti sogumaya birakin. Hamuru unlanmig tezgah Gzerinde, merdane ile yarim santim
kalinhginda acin. Su bardagi ile hamurun yarisinin Gzerinde yuvarlaklar kesin.

Diger yansinin ortasina da ¢ay bardagi koyup, yuvarlaklar ¢ikarin. Ortasi halka seklinde ¢ikarilmig hamurlari,
kesilmemis olan hamurlarin Gzerine yerlestirin, dnceden isitilmig 150 derecelik firnda yarim saat pisirin.

Finndan ¢ikardiginiz kabaran hamurlar dinlenmeye birakin. Soguttugunuz serbeti tatllarin Gzerinde gezdirin.
Vanilyali pudingi, Gzerindeki tarife gére hazirlayin.

Kuguk dogranmis gilekle karistirm. Sogumadan hamurlarin ortasina doldurun. Daha sonra oda sicakhginda
sogumaya birakip, servis yapin.
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