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MILFOY HAMURU

1 su bardagi su

1 adet yumurta

1 fincan sivi yag

1 kasik sirke veya limon suyu
1 paket margarin

Un

Tuz

Yag harig, diger malzemelerden bir hamur yogurun. Bir saat buzdolabinda bekletin. 35 cm ve 2-3 mm.
genisliginde hamuru agin. Margarini 4&apos;e bdllp, 1/4&apos;ini hamurun igine strlin. Sonra 4&apos;e
katlayin. 1 saat sonra ayni islemi yine yapin. Bunu yag bitene kadar tekrarlayin. En son hamuru yuvarlak masa
blyUkliginde agin. 4-5 parmak genigliginde seritler halinde kesip, kareler yapin. Bu hamuru deep
freez&apos;de bekletebilirsiniz.
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