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MILFOY HAMURU

1 kg.un

1 yumurta

2 paket margarin
1 cay kasigi limon
Tuz

1 kasik sivi yag

Un elenir, ortasi acilir. Bir yumurta, tuz, aycicegi yagi ve limon dékaldr. Ik su ile etrafindaki un yedirilerek
yogrulur. Yarnm saat dinlendirin.

Merdane ile agilarak margarin ufak pargalar halinde hamurun Uzerine yedmlir. Bir sefer katlanir, katlanan yere
yag surulUr. Tekrar katlanir yag surdlir.

Alt ve Ustten birer defa katlanarak islak bez icerisinde buzdolabina sarilarak konur. Yarim saat dinlendirilir.
Dolaptan ¢ikararak merdane ve unla agllir. Bu sefer yagd sirmeden ayni katlama yarimsgar saat ara ile iki defa
yapilir. Tekrar dinlendirilir, ve hamur hazirlanmis olur.
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