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MILFOY HAMURU ILE TAHINLI COREK

Kullanilacak Malzemeler

1 su barda@i pudra sekeri (Ustl icin)

1 su barda@i bardagi toz seker

Milfoy hamuru (hazir veya yaprak hamurundan kendinizde yapabilirsiniz)
2 ¢ay bardagi dévulmis ceviz (ici igin)

1 ¢ay bardag tahin (ici igin)

1 tath kasidi tarcin

1 ¢corba kasigi pekmez

1 adet yumurta

Hazirlanma Sekli

Tahin, pekmez, seker, ceviz, targin, vanilya karigtirin i¢ olarak kullanin.

Milféy hamurunu yarim cm kalinhidinda agin. Bir yuvarlak kalip ile bitiin daireler kesiniz (su bardag ile de
kesebilirsiniz). Ug tane yuvarlagin ortasindan ikinci bir kalipla kesin. En alta kesilmemis yuvarlak (ortasi
kesilmemig) onun Uzerine ortasi kesilmis 3 yuvarlaklari yumurta aki strerek yapigtirin.

Usteki bogluktan tahinli igi koyun. Uzerine ortalardan ¢ikardiginiz yuvarlak ile kapatiniz. (Bu bir tanesi) Diger
kalan hamurlarda ayni iglemleri tekrarlayin. Yaglanmig firn tepsisine dizin. Uzerine yumurta sarisi
sUrin.(yumurta sarisini az sekerli veya recgeli su ile karistirsaniz ¢éregeniz parlak olur.) Onceden isitiimig 180c
firnda pisirin. Servis tabaginda Gzerine pudra sekeri serpin.

Not: Hamuru pisirip igini sonradan da koyabilirsiniz. Rulo olark yapip igine i¢ konur. Gl seklinde sarabilirsiniz.
Ay seklinde de sekil verebilirsiniz.

ML® Milféy Coredi icin tiklayin

ML® Milféyden Aycoregi (gorsel)

© lezzetler.com tarif no:6531 « adi:Milfdy Hamuru ile Tahinli Gérek « génderen:otelman « indirme tarihi:24.04.2024 - 05:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/milfoy-hamuru-ile-tahinli-corek-vt5199
https://tr.ml.md/milfoy-coregi-vt1024
http://www.tcpdf.org

