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MİLFÖY ÇANAĞINDA YUMURTALI PEYNİR SALATASI

9 adet milföy hamuru
3 adet yumurta
100 gr. kaşar peyniri
100 gr. beyaz peynir
1 tutam maydanoz
1 tutam dereotu
4 dal yeşil soğan
1 adet domates
1 yemek kaşığı margarin
2 tatlı kaşığı tuz

Miföyleri un serptiğimiz bir tezgahta merdane ile açarak biraz büyütüyoruz. Yağlanmış sufle kalıplarına milföyleri
koyup üzerine fırına girebilecek küçük bir cam kase koyuyoruz. Önceden ısıtılmış 180 derece fırında pişiriyoruz.
Yumurtaları bir kaba kırıyoruz ve çırpıyoruz.
Tavaya margarin ekliyoruz ve yumurtaları pişiriyoruz. Kaşar peyniri ve beyaz peyniri küçük doğruyoruz, bir
kaseye alıyoruz. Maydanozu, dereotunu, yeşil soğanı doğruyoruz ve kaseye alıyoruz. Domatesi ve pişirdiğimiz
yumurtayı da küçük doğrayarak kaseye ilave ediyoruz.
Tuzunu atıyoruz. Hepsini harmanlıyoruz. Fırından çıkardığımız ve kaplarından ayırdığımız milföyleri servis
tabağına diziyoruz. Salata karışımını milföy kaselerine dolduruyoruz ve servis ediyoruz.

© lezzetler.com tarif no:135258 • adı:Milföy Çanağında Yumurtalı Peynir Salatası • gönderen:geldi • indirme tarihi:23.04.2024 - 12:19

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/milfoy-canaginda-yumurtali-peynir-salatasi-vt99190
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/milfoy-canaginda-yumurtali-peynir-salatasi-135258.jpg
http://www.tcpdf.org

