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MILFOY CANAGINDA MANTI

10 yaprak milféy hamuru

1 adet yumurta sarisi Uzeri igin

250 gr kiyma

25 gr margarin

5 adet yesil sivri biber minik dogranmig
1 adet kiguk kuru sogan minik dogranmig
1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi karabiber tuz

2 yemek kasigi salga

Yarim su bardagi su

Uzeri igin:

1 kase yogurt

2 dig dévllmuUs sarimsak

Once bir sos tenceresinde harci hazirlayalim. Margarinde kiymayi suyu ¢ekinceye kadar pisirin.

Minik dogradigimiz sodani ve yesil biberi ilave edip kavurun.

Baharatlari ve salgayi ekleyip kavurduktan sonra yarim su bardagi suyu ilave edip soganlar pisene kadar kisik
ateste kaynatin.

Bu arada muffin kaliplarini margarin ile yaglayin milféy hamurlarini kaliplara yerlestirin.

Uzerine yumurta sarisi sirin 170 derece firinda kizarana kadar pigirin.

Finndan ¢ikarinca sogumasini bekleyin kaliplardan pisen hamuru yavasga ¢ikarin.

Servis yaparken milféy ¢ganaklarini tekrar isitin sicak kiymali hargtan birer gorba kasigi ortalarina koyun.
Hazirladgimiz sarmisakli sosdan tzerine dékip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:114489 « adi:Milféy Ganaginda Manti « génderen:kaju « indirme tarihi:13.03.2025 - 23:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/milfoy-canaginda-manti-vt83892
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/milfoy-canaginda-manti-114489.jpg
http://www.tcpdf.org

