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MILFOY CANAGI

6 adet milfdy hamuru

300 g Keskinoglu kalga sis

3 adet domates

2'ser adet havug ve sogan

1 su bardag haglanmig bezelye
100 gr. margarin

Tuz, karabiber

Havuglar ve domatesleri kiip kip, soganlari da yemeklik dograyin. Margarini bir tencerede erittikten sonra
tavuk etlerini kizarincaya kadar kavurun. Daha sonra soganlari ve havuglari ekleyip sodanlar pembelesinceye
kadar kavurma islemine devam edin. Domatesleri de ilave edip suyuna ¢ekinceye kadar pisirin. Tencereye
bezelye, tuz ve karabiberi ekleyip karistirin ve tencereyi ocaktan alin. 6 adet isiya dayanikli kiigik kaseye,
pisirdiginiz karisimi paylastirin. Kaselerin Gzerine milféy hamurlarini kapatin. Onceden isitiimis 200 derece
firnda hamurlarin Gzeri kizarana kadar pisirin. Pisen hamurlari servis tabagina ters ¢evirip sicak olarak servis
yapin.
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