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MILFOY BOREGI

Milféy hamuru (Hazir donmus) 4 plaka
Beyaz peynir 40 gr.
Yumurta sarisi 1 adet

Mutfak tezgahini islatin. 4 plaka donmus milféy hamurunu ayri ayri tezgah Ustiine koyun. Yumusayana kadar
arada bir alt Ust edin. Hamur merdanesi ile biraz ezip hamur plakayi biraz biyUttp inceltin. Bu igslemi hamur ¢ok
yumusayip tezgaha yapismadan tamamlayin. (Not ayni islem tezgahi islatmadan fakat unlayarak da
gerceklestirilebilir.)Daha 6nce ezilmis ve karabiber konmus beyaz peynirlerin 1/4 Uni kare haldeki hamurun
karsilikli gelen iki kdsesinin sagina veya soluna koyup hamurun diger yarisini 6birinUn tzerine kapayin. Elde
edilen Gggen boregin kenarlarini parmaginizla hafifge bastirin. Hazirlanan borekleri firin kagidi serilmis Borcam
dikdoértgen tepsiye koyup Uzerine yumurta sarisi strtn. Isteyenler borek Gzerine ¢drekotu da serpebilirler.
Borcam’i alttan birinci kata suiriin ve 180 derecede 20-25 dakika firinlayin. Béreklerin Gstd altin sarisi bir renk
almalidir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 07.02.2023
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