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MILENYUM PASTASI

1 su bardagi krema

150 gram kakaolu krem santi
1 su barda@i damla cikolata
Kek igin:

4 yemek kasigi pudra sekeri
1 su bardagi un

6 adet yumurta

2 yemek kagsidi sivi yag
Krema igin:

1 paket sekerli vanilya

1 su bardagi un

1 su bardag st

1 cay bardagdi toz seker

1 yemek kasig yumusak tereyagi

Keki icin yumurtalari seker képUrene kadar ¢irpin, un ve sivi yag ilave edin. Yuvarlak kek kalibina dékup 160
derecede isitiimis firnda 40 dakika kadar pisirin.

Krema igin sit, seker, un, yumurta ve sekerli vanilyayi orta ateste karigtirarak pigirin. Soguyan kremaya 150
gram kabartiimig krem santiyi ve damla gikolatayi ekleyin.

4 esit pargaya boldiginiz kekin her katina kremayi yayin. Daha sonra pastayi krem santi ya da ganaj ile
kapatin. Pastanizi dilediginiz sekilde mevsim meyveleriyle stsleyerek servise sunabilirsiniz.
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