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MILANO USULU SOSISLI LAHANA

4 kisilik

1 bas lahana (yaklasik 800 g),
2 kirmizi carliston biber,

1 prrasa,

1 maydanoz kéku (150 g),

2 blyuk, unlu patates,

2 yemek kasi§i tereyadi ya da margarin,
1 litre etsuyu (tablet te olabilir),
2 tath kasigr mercankosk,

tuz,

karabiber,

1-2 tath kasigi hardal,

8 iri sosis.

Sebzeleri ayiklayip yikayin. Sodanlari halka seklinde kesin. Lahanayi kalin dorayin, sert kisimlarini atin. Pirasayi
ve biberi dograyin. Maydanoz kdkinl soyun, patatesleri de soyun ve kip halinde dograyin. Yagi bir corba
tenceresinde kizdirin, soganlari hafif kavurun, etsuyu ilave edin ve kaynamaya birakin. Patatesleri ve lahanayi
atin, 5-7 dakika pigirin. Kalan sebzeleri ilave edin ve hafif ategte tekrar 15 dakika pisirin. Mercankdsk, tuz,
karabiber ve hardal ile tadlandirin. Sosislerle servis yapin.
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