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MILANO USULU PIRZOLA

6 kalin kuzu pirzolasi (her biri iki kalem pirzola kalinhginda)
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

45 gr (1/2 su barda@i) kuru ekmek igi

45 gr (1/3 su barda@i) kasar ya da gravyer peyniri rendesi
1 tath kasidi kuru feslegen (istenirse)

4 corba kasigi un

1 yumurta (hafifce ¢irpilmig)

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

2 corba kasiJi rafine yag

Suslemesi:

limon dilimleri (ince kesilmis)

maydanoz saplar

Pirzolalarin her iki yanlarina tuz ve biberi serpiniz. Kuru ekmek i¢i, peynir rendesi ve kuru feslegeni (istenirse),
yayvan bir tabada koyup karigtiriniz.

Un ve yumurtayi ayri tabaklara koyunuz. Her pirzolay! 6nce una bulayip fazla ununu silkeledikten sonra, sirasiyla
yumurtaya ve ekmek ici peynir rendesi, feslegen karigimina iyice bulayiniz. Pirzolalar bir kenara birakiniz. Genis
bir tavada tereya@i ve rafine yagi, orta ateste kizdiriniz. Yag kizinca pirzolalari tavaya koyup, her iki yanlarini
8-10 dakika, pirzolalarin Ustiindeki ekmek icli karigim iyice kahverengilesene kadar pisiriniz.

Pirzolalari isitilmig bir servis tabadina aktarip, Ustlerine tavadaki yagdan dokindz. Limon dilimleri ve maydanoz
saplariyla susleyerek, servis ediniz.
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