B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MILANO USULU KOKLET

4 tane dana filatosu

1 yumurta

1 yemek kasidi ¢cok ince rendelenmis kasar peyniri
4 corba kasigi galeta unu

100 gr. tereyagdi

Tuz

Karabiber

Yumurtayi, tuz, karabiber, rendelenmis peynirle birlikte ¢arpin, ince dégilmis dana filatolarim énce peynirli
yumurtaya sonra galeta ununa batirp tereyadinda kizartin. Servis tabagina alin. Yagindan bir miktar koyduktan
sonra Ustind kesilmig limon dilimleri, maydanoz, patates puresi, hagslanmis ispanak ve makarna ile sisleyip

sogumadan servis yapiniz.
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