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MILANO PASTASI

200 gr tereyagi

1 su bardag seker

2 yumurta

1 tutam tuz

1 cay kasigi dolusu karbonat
aldigi kadar un

Ic malzemesi:

250 gr biskivi

10 tane kabuklu incir receli

1 kilo elma

1 su bardagi kayisi (kurumus)
1 cay bardagi sit

Tereyagi, pudra sekeri, yumurta, tuz, karbonat karistirilir. Un ilave ederek bir tart hamuru elde edilir. Kivami
oklava ile acilacak gibi olmaldir. Hamur iyice yogrularak ézlendirilmelidir. Harci hazirlayana kadar hamuru
buzdolabinda tutun.

Elmalar soyarak dograyin. 1 cay bardadi seker ve su bardagi su ile kaynatin. Kayisilari 2-3 parcaya ayirip 2
bardak su 1 cay bardadi sekerle kaynatin. Her ikisini de sogumaya birakin.

25 cm'lik capinda bir tepsiye hamurun Ggte birini ayirarak Ugte ikisini tepsinin kenarlarini da értecek bigcimde
agIp yerlegtiriimelidir. Tepsinin kenarlari tamamen Orttlmelidir. Hamurun Gstiine ince kiyllmig incir regeli
serpistirin. Uzerine kayisilari sirayla dizin. Kayisilarin Gzerine bir sira biskivi dizin. Bisklvinin Ustiine elmalar
yerlestirin. Elmalarin Gzerine bir sira biskuvi dizin. 3'de 1 kalan hamurumuz tepsinin Gzerini drtecek sekilde acilip
Uzerini OrtdlGr. Pastanin digindaki pargalari Gstline kapatarak kivirin. Isitilmig firina verin.
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