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MILANO PASTASI

2 su bardagi un

200 gr. margarin

1/2 su bardag toz seker

1 yumurta sarisi

1 adet yumurta

1 tutam tuz

10-12 adet kedi dili biskivi

15 adet kuru kayisi

4 adet elma

Surupla dinlenmig 1 kése kiraz

Unun icine tuzu, sekeri, yumurtayi, yumurta sarisini ve yumugamis margarini katip, yogurun. Yogurma islemini
kisa sUrede bitirin. Margarin fazla erimesin. Yagl bir k&gida sarip, yarim saat buzdolabinda dinlendirin. Hamuru
1 cm. kalinhginda agin. Dar yiksek ve derin bir kaliba i¢ini yaglayip kalibi kaplayacak ve kenarlarindan bir-iki
parmak tasacak sekilde yerlestirin. EImalari soyup, dograyin. Biraz seker ve su ile pisirin. Su ile islattiginiz
kayisilari, elmalarla birlikte pisirin. Meyvelerin sekilleri kaybolmadan atesi kapatin. Hamurun en altina kirazlar
ve pismis kayisilari dizin. Bir sira kedi dilini siralayin. Elmalar dizin. Tekrar kedi dilini siralayin. Béylece igini
doldurun. Kenarinda kalan hamurlar ile Gzerini timuyle 6értin. 190 °C'de 1 saat pigirin. Ters ¢evirip, ¢ikarin.
Soguyunca servis yapin.
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