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MILANOLU
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Kek igin:

Yumurta sarisi 12 adet

Butin yumurta 12 adet

Toz seker 600 gr

Toz badem 600 gr

Un 300 gr

Alba (eritilmig) 60 gr
Acibadem esansi 1 ¢ay kasigi

Oncelikle, yumurta sarisi, bitiin yumurta, toz seker benmaride iyice isitildiktan sonra, mikserde iyice ¢irpilir. Toz
badem ve un glzelce karigtirilir, dikkatli ve yavas karigtirilarak ¢irpilmis yumurta karigimi i¢ine yedirilirken
hemen eritilmis yag karisima ilave edilir. 180 °C firinda yaklasik 35 dakika pisirilir.

Kek ortasindan ikiye kesilir, birinci dilim kek tzerine kayisi marmeladi sirdlir, ikinci dilim kek ile Ustt kapatilir.
Kekin tamamina palet bigakla kayisi marmeladi surulUr.

Ucunda cok buyUk olmayan digli bir duy takili sikma torbasi ile bademli hamur ile diiz, uzunlamasina bir sekilde
daima saat yonuine dogru sikilarak sekil verilir.

Kenarlarina file badem yapistirilir, 180-200 °C firinda hafif renk alana kadar bekletilir, daha sonra Ustlerine
Krater kayisi aromali sicak jéle srdlur.
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