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MILONNAISE SAUCE

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2007

50 g margarin

200 g ince dogranmis mantar
100 g dana jambon

200 g domates

1 cay kasigi karabiber

Y2 ince kiyllmig maydanoz

1 cay kasigi tuz

Margarini derin bir tavada eritiniz.

Mantarlari ilave edip soteleyiniz.

Dana jambonu ve domatesi ekleyiniz.

Sosu bir tasim kaynatip atesi kisiniz.

Kisik ateste koyu kivamli bir sos elde edinceye kadar yaklasik 10 dk pigiriniz.
Tuz ve karabiberini ekleyip, ince kiyilmis maydanozu da ekleyerek servis yapiniz.
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