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MIKRODALGADA TARCINLI-KAKAOLU KEK

Malzeme:

2 Paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
1 Paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 Bardak(200ml) st

1 Bardak(200ml) sivi yag

4-5 Yemek Kasig1(80-90gr) kakao

3 yumurta

1,5 Bardak un

2-3 Yemek Kasi§i(50-60gr) tarcin

Yumurta ve seker iyice ¢irpilir. Yag ilave edilir. St eklenir. Sekerli Vanilin ve Kabartma tozu eklenip ¢irpilir.
Kakao ve targin katilip, ¢irpilir Un ve kabartma tozu karigtirilir. Yaglanan kaliba hamur konulur. Mikrodalga
firnda M.High (~500watt) 10 dakikada kek pigirilir. Oda sicakliinda yaklasik 10 dakika sogumaya birakilip
servis edilir.
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