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MIKRODALGADA MILFOY TATLISI

4 yaprak milféy hamuru

1 bardak st

1 ¢corba kasigi un

3 corba kasi§i seker

1 paket vanilya

Bir miktar pudra sekeri (Uzeri igin)

SOtd, unu, sekeri ve vanilyayr mikserde yiksek devirde sekerler eriyene kadar cirptim.Mikrodalgami 600 wattta
(Mikrodalganiz dereceliyse 3.dereceyi ayarlayin.) 3 dakikayi ayarladim.Kremam hazirdi.Sogumasi i¢in balkona
koydum.Milféylerim yumusayana kadar bekledim.Milféylerimi agabildigim kadar actim minik minik karelere
béldim diz bir tabadin Gzerine koyup 600 watta 3 dakika pisirdim, diger tarafini ¢evirip gene 600 wattta 3
dakika daha pisirdim.Soguyan milf@ylerimin icine soguttugum kremami ekledim Gzerini diger milféyimi
kapattim.Cay slizgeginin igine pudra sekeri koyup Uzerlerine serptim.

© lezzetler.com tarif no:73627 « adi:Mikrodalgada Milfoy Tatlisi « gdnderen:AyGolgesi « indirme tarihi:13.03.2025 - 14:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mikrodalgada-milfoy-tatlisi-vt54843
http://www.tcpdf.org

