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MIKRODALGADA KEK

120 grun

Yarim paket kabartma tozu
1 tutam tuz

3/4 bardak seker

Yarim bardak sivi yag
Yarim bardak stt

1,5 yemek kasigi kakao

2 adet yumurta

Bir bardak un (120 gr), 1/2 paket kabartma tozu ve bir tutam tuzu karstirin.

Bagka bir kapta 3/4 bardak seker (120 gr), 1/2 bardak siviyag, 1/2 bardak sit ve 1,5 yemek kagsigi kakaoyu
karistirin. Bu karigimin 1/2 bardagini ayirin. Kalan karigsimin igine teker teker 2 yumurta ekleyin ve Gzerine unlu
karigimi ekleyin.

Mikrodalga firina uygun bir kabi hafifce yaglayin (cam kullaniyorum). Hamuru kaba dékuin ve firinin en ylksek
derecesinde (benimki 800 Watt) 6 dakika pigirin. Daha 6nceden ayirdiginiz yarim bardak sosu sicak kekin
Uzerine dokin. Isterseniz bir 30 saniye daha firina verebilirsiniz.

Ilkken yaninda vanilyali dondurma ile servis yapin.
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