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MIKLA (CANKIRI)

Cankiri il Kiltdir ve Turizm MUdarlGgii

Tereyagi ile kiyma kavrulur, igine ince dogranmis kuru sogan eklenerek kavurmaya devam edilir. Baharat ve tuz
katilarak kisik ateste pisirilir. Pisen et gdz géz acilarak buralara yumurta kirilir. Bagka bir kapta eritilen tereyagi
sicak olarak Uzerine dokullr ve kapak ortulerek bir siire daha pigirilir. Atesten indirilen yemek servise hazirdir.
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