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MIKI FARE KURABIYE
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1 yumurta

125 gr. soguk margarin (ktp kip kesilmis)
1 su bardagi un

1 cay bardagi misir nigastasi

1 su bardagi pudra sekeri

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi toz zencefil

1 limon kabu@unu rendesi

Tdm malzemeyi bir kapta birbirine karigtinn. Azar azar bugday nisastasi ilave ettiginiz hamuru kulak memesi
kivamina gelinceye kadar yogurun. Nigasta kivamini oturtacak ve kurabiyelere gevreklik verecektir. Hamuru
nisasta serpistirdiginiz tezgahta 2 cm. kalinlikta a¢in. Kalp seklindeki kalipla hamurdan pargalar kesin. Onceden
isitilmig 180 derecelik firinda pisirin.

Hazir olarak satin aldiginiz seker hamurunu yodurup tezgaha serptiginiz misir nisastasi tizerinde 1 mm.
inceliginde agin. Kurabiyeleri kestiginiz kalip ile seker hamurunu kesin. Kurabiyelerin Gzerine fir¢ca yardimiyla az
su veya bal sdrin, ardindan kalip ile kestiginiz hamuru kurabiyenizin Gzerine yapistin. Gézleri ve burnunu gida
boyasi ile boyayin.
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