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MIHLAMA (RIZE)

4 yemek kagig! tereyagi
2 yemek kagigi misir unu
1 su bardag sicak su
250 gram tel peyniri

1 cay kasigi tuz

Tereyagini kisik ateste képirene kadar eritin. Eriyen tereyagdindan 2-3 yemek kasigini bir kaseye alin. Ardindan
azar azar misir unu ekleyip tahta kagikla kokusu ¢ikip, rengi koyulagana kadar kavurun ve suyu ekleyin.
Malzeme su muhallebisi kivamini alip kaynamaya basladiginda peyniri ve tuzu ekleyin. Gok fazla karigtirmadan,
yavasga ezerek peyniri yedirin. En son ayirdiginiz tereyagini da ekleyin. 20-25 saniye kadar daha pigirip ocaktan
alin ve sicak servis edin.
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Fotograf "Doctor" tarafindan génderildi. 16.02.2022
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