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MIHLAMA

1 su bardagi misir unu
3 corba kasigi tereyagi
100 gram mihlama peyniri
1 cay bardagdi sicak su

Oncelikle tereyagini eritin. Uzerine misir ununu ekleyip kavurun. Sicak suyu ilave edin, dort dakika kadar
karigtirarak pisirin. Peyniri icine atip erimesini bekleyin. Mihlama peynirinin lifli, tel tel olmasi gerekiyor. Dil
peyniri ya da ¢ecil peyniri de mihlamaya yakisiyor. Tereyag mihlama Uzerine ¢ikinca pismis demektir.
Sogumadan igine ekmek bandirarak yiyin.

Fotograf "KARATAYLI" tarafindan génderildi. 23.09.2020
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