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KUYMAK

2 su bardagdi misir unu

4 su bardagi su veya tavuk suyu

200 gram taze kagar peyniri (rendelenmig)
3 yemek kagsigi tereyadi veya margarin
Tuz (istege bagh)

Pul biber veya isot biberi (istege bagli)

Bir tencereye su veya tavuk suyunu alin ve kaynatin.

Kaynayan suyun i¢ine misir ununu yavasca ekleyin ve surekli karistirarak topaklanmamasini saglayin.

Misir unu suya iyice karigana ve kivam alana kadar yaklasik 10-15 dakika kadar pisirin. Ara sira karistirmayi
unutmayin.

Misir unu pigince rendelenmis kagar peynirini ekleyin ve eriyene kadar karigtirin.

Bagka bir tavada tereyagini eritin ve mihlamanin tzerine dékdn.

Eger isterseniz pul biber veya isot biberi tereyadinda kavurarak ekleyebilirsiniz.

Tuz eklemek isterseniz bu agamada tuzu da ekleyebilirsiniz, ancak kasar peyniri zaten tuzlu oldugu igin tuz
eklemek zorunlu degildir.

Mihlamay! ocaktan alin ve sicak olarak servis yapin.

Not: Mihlamay! misir ekmegi, taze ekmek veya kizarmig ekmekle birlikte servis edebilirsiniz.
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