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MIHLAMA

2 yemek kagsigi tereyagi

2 yemek kagigi misir unu

1 su bardagi su

1 su bardagi Trabzon peyniri

Tereyagini sahana aktarin. Kisik ateste fokurdayana kadar eritin.

Azar azar misir unu ekleyip, tahta bir kagikla misir ununu kavurmaya baslayin.

Misir unu renk aldiginda suyu ilave edin.

Kaynayan suda sisen misir ununa tel tel ayirdiginiz Trabzon peynirini katip, karistirin.

Mihlamay: aralarda karigtirarak kisik ateste pisirin.

Tereyadi Uzerine ¢ikip, renk aldiginda ocaktan aldiginiz mihlamayi bekletmeden sicak olarak servis edin.
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