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MIHLAMA

https://www.cumhuriyet.com.tr

4 yemek kagig! tereyagi
2 yemek kagigi misir unu
1 su bardagi su

200 gr kolot peyniri

Oncelikle tereyagini tavaya alip eritin. Tamamen eridiginde iizerine misir ununu ekleyerek karistirin. Misir ununu
kokusu ¢ikana kadar orta ateste, kavurun. Burada 6nemli olan tahta kasik yardimiyla srekli karigtirmak. Gzerine
1 bardak suyu ilave edip, karigtirmaya devam edin. Sicak un, soguk su ile bulusunca topaklanacaktir. Bu
yUzden hizli hizli karistirmaya devam edin. Kaynamaya bagsladiginda ocagd altini biraz daha kisin. Kabarciklar
¢ikinca, Uzerine dogranmig kolot peynirini ekleyin. Peynirler tamamen eriyip uzayincaya kadar karigtirmaya
devam edin. Ocagin altini kapatip, sicak olarak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:177010 « adi:Mihlama « génderen:Gl « indirme tarihi:22.04.2025 - 22:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mihlama-vt889
https://www.cumhuriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/mihlama-177010.jpg
http://www.tcpdf.org

